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Opção 1
1 drink por pessoa – 4,90€
Opção 2
8,90€ por pessoa / hora
Mínimo
15 pessoas no mínimo

Opção 1
GIN SOUR FRUTOS VERMELHOS 
Frutos Vermelhos, gin, limão, açúçar, espuma
de baunilha.

Opção 2
PONCHE DE FRUTOS VERMELHOS
Frutos Vermelhos, espumante, licor de laranja,
açúcar, 7UP.

welcome
drink

Fotos meramente ilustrativas
Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Cocktail servido por equipa de serviço
14,90€ – 6 itens por pessoa, por hora (mínimo:
50 pessoas)
Valor adicional por cada 30 minutos extra:
5,00€
Canapé adicional: 3,90€ por unidade

Rolinho de presunto com queijo creme 

e rúcula 

Mini empada de carne 

Mini quiche de legumes 

Mini wrap 

Espetada de legumes grelhados 

Mini hambúrguer 

Trouxinha de queijo brei com doce de abóbora 

Pãozinho recheado com queijo e bacon

Rolinho de salmão com queijo e funcho 

Rissois de camarão/carne

COCKTAIL
VOLANTE

Fotos meramente ilustrativas
Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Queijos 

Enchidos 

Charcutaria variada 

Pães artesanais 

Torradas

mesa de 
frios

Fotos meramente ilustrativas
Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.

Grissinis

Pastas

Geleias 

Azeitonas. 

 15,90€/01h de serviço.



Entrada
Sopa de Legumes da Horta, preparada com
legumes frescos da época

Pratos Principais (01 opção)
Opção 1: Lombo de Porco Assado,
aromatizado com tomilho, acompanhado de
esmagada de batata.
Opção 2: Caril de Tamboril, servido com arroz
de coco.

Opção Vegetariana:
Penne envolto em pesto fresco de
manjericão, servido com legumes grelhados e
finalizado com queijo parmesão.

Opção Vegan:
Penne com pesto vegano de manjericão,
cogumelos salteados e tomate-cereja
confitado

Sobremesa (1 opção)
Mousse cremosa de manga, chocolate ou
lima-limão, com seleção de um único sabor
para todo o grupo.

39€

Menu
Bronze 

Pack Drink
Vinhos da Casa (tinto, branco e rosé),
Imperial, Bandida do Pomar, Pepsi,
Pepsi Max, 7Up, Ice Tea Pêssego ou
Limão, água.

Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Entrada
Estaladiço de Legumes, servido com delicado molho de
queijo.

Pratos Principais (01 opção)
Opção1:Bochechas de porco estufadas a baixa
temperatura, de textura macia e suculenta, servidas com
batata assada e esparregado.
Opção 2:Naco de perca delicadamente confecionado,
envolto em molho de mariscos, acompanhado de couve-
flor gratinada.

Opção Vegetariana
Penne envolto em pesto fresco de manjericão, servido
com legumes grelhados e finalizado com queijo
parmesão.

Opção Vegan
Penne com pesto vegano de manjericão, cogumelos
salteados e tomate-cereja confitado.

Sobremesa (1 opção)
Panna Cotta de Maracujá 
(Delicada panna cotta de maracujá com natas, de textura
leve e cremosa, acompanhada por uma vibrante calda de
maracujá). 
Ou,
Panna Cotta de frutos vermelhos
(Aromatizada com baunilha, suave e cremosa com calda
de frutos vermelhos). 
Sendo selecionado 01 único sabor para o grupo.

Pack Drink
Vinhos da Casa (tinto, branco e rosé), Imperial,
Bandida do Pomar, Pepsi, Pepsi Max, 7Up, Ice Tea
Pêssego ou Limão, água.

45€

Menu 
prata 

Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Entrada
Vol-au-vent de camarão com recheio cremoso e
delicadamente aromatizado, servido em massa folhada
leve e crocante.

Pratos Principais (01 opção)
Opção 1:Ossobuco estufado a baixa temperatura,
acompanhado por risotto de abóbora suave e aveludado.
Opção2:Tranche de salmão glaciado, de textura
suculenta, servida com juliana de legumes crocantes e
cogumelos salteados.

Opção Vegetariana
Penne envolto em pesto fresco de manjericão, servido
com legumes grelhados e finalizado com queijo
parmesão.

Opção Vegan
Penne com pesto vegano de manjericão, cogumelos
salteados e tomate-cereja confitado.

Sobremesa (1 opção)
Escolha de sobremesa: tartelete de limão ou tartelete de
frutos vermelhos, sendo selecionado 01 único sabor para
o grupo.

Pack Drink
Vinhos da Casa (tinto, branco e rosé), Imperial, Bandida do
Pomar, Pepsi, Pepsi Max, 7Up, Ice Tea Pêssego ou Limão,
água e Gin Tonic.

49€

Menu 
ouro

Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Entrada
Couvert MB
Fatias de Pão de Batata, três diferentes manteigas (fumada,
levemente apimentada e de ervas) e azeitonas banhadas
em azeite extra virgem, especiarias e alho.

Pratos Principais (01 opção)
Opção 1: Pão artesanal de brioche, Hambúrguer de novilho,
Queijo Cheddar Cremoso, Alface,
Tomate, Batatas Fritas

Opção 2:
Spaghetti Bolognese, Queijo Grana Padano, Alho, Caldo de
Legumes, Manteiga

Opção Vegan
Penne com pesto vegano de manjericão, cogumelos
salteados e tomate-cereja confitado.

Sobremesa
Mousse de Chocolate

Pack Drink
Inclui dois copos de bebida à escolha:
Includes two drinking glasses of your choice:
Refrigerante (Pepsi, Pepsi Max, Sumol Laranja, 7Up, Ice Tea
limão e Pêssego)
Água a discrição.

25€

Menu 
KIDS

Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.
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Reservas e
informações

Imperial Heineken
Bandida do Pomar  
Soft drinks (pepsi, 7Up) 
Limonada 
Ice Tea (Limão e Pêssego) 
Vinho da Casa (Branco, tinto ou rosé)
Água  
Gin Tonic 
Whisky Cola

1h - 25,00€ por pessoa
2h - 35,00€ por pessoa 

Imperial Heineken 
Bandida do Pomar  
Soft drinks (pepsi, 7Up) 
Limonada  
Sumos  
Ice Tea (Limão e Pêssego)
Vinho da Casa (Branco, tinto ou rosé) 
Água  
Gin Tonic 
Whisky Cola 
Vodka Energetic

3h - 40,00€ por pessoa 
4h - 45,00€ por pessoa 

P A C K  D R I N K

PACK - BEBIDAS PACK BAR ABERTO

Todos os preços apresentados incluem o IVA à taxa legal em vigor.



Número Mínimo de Participantes: Os menus de grupo estão disponíveis para um
mínimo de15 pessoas.

Reserva Antecipada: Solicitamos que a reserva seja feita com, pelo menos, 07
dias de antecedência. A data só será confirmada mediante o pagamento de 50%
do valor total orçado.

Escolha do Menu: O menu deve ser escolhido com uma semana de antecedência.
Enviaremos várias opções, para que selecione aquela que melhor se adapta ao
vosso grupo.

Pagamento Final: O valor total do evento deverá ser liquidado até 15 dias antes
da data agendada.

Exclusividade do Espaço: Há a possibilidade de reservar o restaurante em regime
de exclusividade. Para mais detalhes, consulte a nossa tabela de condições.

Sala VIP: Disponibilizamos uma Sala VIP com capacidade até 18 pessoas, com
serviço exclusivo de ajudante de mesa, pelo valor adicional de 100€.

Importante: Não realizamos pré-reservas. A data apenas será considerada
confirmada após o pagamento do valor orçado. 

Estamos inteiramente ao dispor para esclarecer qualquer dúvida e tornar o
vosso evento verdadeiramente memorável.

Favor consultar as datas disponíveis.

      Aguardamos com alegria a sua resposta!

      Com os melhores cumprimentos,
      Carol
      Diretora Comercial

informações
importantes
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informações
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